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VIGNOBLE DE BOURGOGNE

Le vignoble de Bourgogne est un vignoble français situé en Bourgogne-Franche-
Comté dans les départements de l'Yonne, de la Côte d'Or et de Saône-et-Loire. Il 
s'étend sur 250 kms de longueur du nord de Chablis au sud du Mâconnais.

Fruits d'une longue histoire, la Bourgogne et ses vins sont réputés dans le monde 
entier. Avec un vignoble fortement morcelé et une qualité de vins assez hétérogène en
fonction des appellations, des « climats », selon le terme local, mais aussi des
domaines, des maisons de négoce et des caves coopératives, la Bourgogne n'en est 
pas moins confrontée au défi de la mondialisation.

La superficie du vignoble bourguignon représente 29500 hectares, dont 25000 
hectares en AOC. La production de cette région viticole s'élève à 1 500 000 
hectolitres de vin, pour environ 200 000 000 bouteilles commercialisées.

Le vignoble de Bourgogne compte 5 terroirs :
– Chablis et Auxerrois
– Côtes de Nuits et Hautes Côtes de Nuits
– Côte de Beaune et Hautes Côtes de Beaune
– Côte Châlonnaise et Couchois
– Mâconnais   2



 Les appellations d'origine contrôlée de Bourgogne sont classées en 4 catégories :
– régionales
– Village 
– Premiers Crus
– Grands Crus

Les Sols de Bourgogne

Les grandes appellations sont produites uniquement sur des sols calcaires. Le 
vignoble de Chablis dispose de sols calcaires, les vignobles de la Côte d'Or 
bénéficient de sols argilo-calcaires ou marno-calcaires qui se sont formés par 
l'érosion progressive des hauts plateaux calcaires. En Saône et Loire (Côte 
Châlonnaise et Mâconnais) ils sont constitués de sols argilo-calcaires avec des terres 
glaiseuses ou sableuses. Si l'on descend vers le sud jusqu'à atteindre le district du 
Beaujolais, le sol devient granitique et riche en argile, convenant davantage au cépage
gamay qui domine dans cette contrée.

Orientation

La plupart des grands crus de Bourgogne sont orientés à l'est avec une faible pente. 
D'autres terroirs viticoles de Bourgogne sont orientés au sud ou au sud-est avec une 
pente en moyenne assez faible sauf pour quelques appellations qui, à certains 
endroits, présentent une pente plus élevée. L'altitude se situe généralement entre 200 
et 400 mètres ,

Climat

La Bourgogne offre un climat semi-continental (étés chauds, hivers froids). 

Les jours de pluie se répartissent assez équitablement sur l'année
L'influence du relief joue sur la répartition géographique des pluies. Les Arrières-
Côtes forment un écran au vignoble qui, de ce fait, reçoit moins d'eau.
Ainsi, l'orientation du vignoble joue un rôle important. Les expositions sud et sud-est 
sont privilégiées. L'implantation se fait le plus souvent sur les coteaux à l'abri des 
vents dominants venant du sud-ouest.
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Cépages du Vignoble de Bourgogne

Principaux cépages     :

 Cépages  vins rouges     :

- Le Pinot Noir :  qui fait la renommée de tous les grands vins rouges de 
  Bourgogne
- Le Gamay Noir : surtout dans le Mâconnais

 
Cépages vins blancs     :

– Le Chardonnay : dans les grands vins blancs de Bourgogne tels les vins de 
Chablis

– Le Gamay
– L'Aligoté : Cépage typiquement bourguignon

Autres cépages moins connus : Le césar, le pinot gris,  le sauvignon blanc, le sacy, le 
melon et le pinot beurot.

Taille de la vigne

– En guyot simple, avec une baguette de 5 à 8 yeux et un courson de 1 à 3 
yeux. Cette taille est réalisée sur la Côte de Nuits, la Côte de Beaune et la 
Côte Châlonnaise,
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– En gobelet, avec 2 à 5 coursons  de 2 à 3 yeux. Cette taille peut être réalisée

sur le cépage Gamay

– En cordon de royat, avec 3 à 5 coursons de 2 à 3 yeux implantés 
horizontalement sur un bras (gros sarments de plusieurs années),

Ce travail s'effectue de novembre à mars maximum,
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VIGNOBLE DU MACONNAIS
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Situation des vignobles du Mâconnais

La zone géographique de l'appellation d'origine contrôlée « Mâcon » est délimitée à 
l'est par la vallée de la Saône, à l'ouest et au nord par la vallée de la Grosne et au sud 
par les monts du Beaujolais. C'est le vignoble de Bourgogne le plus méridional.

La région des monts du Mâconnais est formée par un ensemble de six chaînons de 
direction nord-nord-est-sud-sud-ouest, inclinés vers l'est et séparés par des failles 
parallèles. Elle s'étend sur 50 kms de long et 15 kms de large entre le village de 
Sennecey-le-Grand au Nord et le village de Chaintré  situé au sud de Mâcon.

La vigne est implantée jusqu'à 400 m d'altitude sur les versants en pente douce, les 
mieux exposés de cet ensemble de chaînons aux sommets boisés dont l'altitude atteint
500 m au point culminant . 

L'appellation d'origine contrôlée « Mâcon » concerne le territoire de 91 communes du
département de Saône-et-Loire, parmi lesquelles, 80 constituent la zone géographique
des vins bénéficiant de la mention « Villages ».

Climat du Mâconnais

Climat océanique à tendance méridionale.

Les bienfaits de l'influence méditerranéenne

Tout au sud du vignoble de Bourgogne, le Mâconnais prend déjà un petit air du 
Midi ! L'habitat n'est plus le même : il est adapté au soleil qui chauffe un peu plus et 
plus longtemps,  et à la pluie qui se fait plus rare.

Ces influences méditerranéennes permettent une maturation légèrement plus rapide 
que dans les autres régions viticoles de Bourgogne. D'ailleurs, il n'est pas rare que le 
Mâconnais commence les vendanges une petite semaine avant les autres Côtes.

Cette météo plus sèche et ensoleillée, associée à la typicité des sols et sous-sols, 
influence aussi la personnalité des vins produits dans cette partie de la Bourgogne.
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DOMAINE SOPHIE CINIER

Un Domaine à taille humaine

C'est le grand-père maternel de Sophie Cinier qui était vigneron. La maman de 
Sophie hérite par la suite du domaine mais n'a pas l'opportunité de s'en occuper, elle 
met donc les vignes en métayage (fermage).

En 2000, à la fin du bail, les vignes reviennent dans le giron familial.
Sophie, fille unique, reprend donc l'exploitation.

En fait, elle n'avait jamais vraiment quitté le métier de la vigne puisqu'après son bac, 
elle a travaillé pour une maison de négoce dans le sud de la France. Elle a ensuite 
obtenu un BTS viti-oenologie à Davayé. Elle commencera dans la foulée à donner 
des cours au CFPPA en 2003,

Pendant cinq ans, elle va vendre sa récolte au négoce, de manière à se familiariser 
avec ses parcelles et à maîtriser l'organisation et les exigences de la viticulture. C'est 
là qu'elle va apprendre son nouveau métier de vigneronne. Elle veut prendre son 
temps pour compléter sa formation par le travail sur le terrain. Elle travaille 
également pour d'autres vignerons. C'est en 2005, qu'elle décide de créer sa propre 
identité, le vin qui portera son nom. Elle démarre l'aventure à zéro, sans matériel, 
sans savoir particulier, mais avec une volonté de fer. Cette année-là, les tous premiers
flacons sortent de la cave, à peine plus de 1000, histoire de débuter et de se frotter au 
marché.
Heureusement, elle avait, à cette époque, toujours l'activité de tâcheronne et de 
formatrice. Par la suite, une parcelle de 13 ares en Pouilly-Vinzelles sera achetée, et 
l'histoire se crée enfin.

Aujourd'hui, le domaine s'étend sur 3,5 hectares de vignes, essentiellement sur Fuissé
(elle a quelques vignes à Vinzelles, Solutré, et un hectare à Igé)
Afin d'augmenter sa production , en 2011, elle passe au négoce, en achetant les moûts
sur les appellations qu'elle ne produit pas en propriété.

La culture de la vigne se fait en famille et de la manière la plus raisonnable possible 
et ce, de la taille à la récolte(manuelle). Les étapes de l'élaboration du vin, du 
pressurage jusqu'à la mise en bouteille, respectent un principe simple : n'intervenir 
dans le processus d'élaboration que quand cela s'avère nécessaire.

Sophie s'attache à respecter les méthodes traditionnelles, à tenir compte du millésime 
et des potentialités de celui-ci pour laisser le « terroir » s'exprimer le plus librement 
possible.
 



LES VINS DU DOMAINE DE SOPHIE CINIER



Vins présentés ce soir

 












